
Infusão do Mato
Scrubland Infusion

Misturas do Românico | Blends of the Romanesque 

Hortelã-Comum (Pt), Carqueja (Pt),  Prunela (Pt)

Spearmint (Pt), Gorse (Pt), Common Self-Heal (Pt)
Mentha spicata (L.), Genista tridentata (L.), Prunella vulgaris (L.)

Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Invólucro reciclado e reciclável, interior 
biodegradável e compostável. Impressão 
contínua com zero desperdício de papel.  

Caixas de 300 unidades. Sem duplicação de 
packaging. Possível desfasamento cíclico ligeiro. 

Informações adicionais, 
sugestões ou reporte de anomalias:

info@infusoescomhistoria.pt

Mockup Digital

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g, saqueta individual (1,2g) 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 6 min | 
Quantidade: 10gr/litro ou 200ml/saqueta.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages, individual sachet (1,2g) 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 6 min | 
Amount: 10g/liter or 200ml/sachet.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



Infusão 
Montanha
de Sensações
Mountain Senses Blend

Misturas do Românico | Blends of the Romanesque 

Cidreira (Pt), Urze (Pt), Prunela (Pt)

Lemon Balm (Pt), Heather (Pt), Common Self-Heal (Pt)
Melissa o�cinalis (L.), Erica australis (L.), Prunella vulgaris (L.) 

Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Invólucro reciclado e reciclável, interior 
biodegradável e compostável. Impressão 
contínua com zero desperdício de papel.  

Caixas de 300 unidades. Sem duplicação de 
packaging. Possível desfasamento cíclico ligeiro. 

Informações adicionais, 
sugestões ou reporte de anomalias:

info@infusoescomhistoria.pt

Mockup Digital

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g, saqueta individual (1,2g) 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 6 min | 
Quantidade: 10gr/litro ou 200ml/saqueta.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages, individual sachet (1,2g) 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 6 min | 
Amount: 10g/liter or 200ml/sachet.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



Infusão 
Românico Português
Portuguese Romanesque Blend

Misturas do Românico | Blends of the Romanesque 

Cidreira (Pt), Hortelã-Comum (Pt), Prunela (Pt)

Lemon Balm (Pt), Spearmint (Pt), Common Self-Heal (Pt)
Prunella vulgaris (L.), Melissa o�cinalis (L.), Mentha spicata (L.)

Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 6 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 6 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



 
Infusão de Hortelãs
Mint Infusion

Misturas do Românico | Blends of the Romanesque 

Hortelã-Comum (Pt), Hortelã-Pimenta (Pt), Hortelã-Ribeira (Pt)

Spearmint (Pt), Peppermint (Pt), Ribeira Mint (Pt)
Mentha spicata (L.), Mentha piperita (L.), Mentha cervina (L.)

Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 6 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 6 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



 
Infusão da Horta
Garden Infusion

Misturas do Românico | Blends of the Romanesque 

Cidreira (Pt), Perpétua-Roxa (Pt), Milefólio (Pt), Maçã (Pt), Framboesa (Pt), Morango (Pt), 
Beterraba (Pt), Mirtilo (Pt), Cenoura (Pt), Canela (Lk)

Lemongrass (Pt), Globe Amaranth (Pt), Yarrow (Pt), Apple (Pt), Raspberry (Pt), Strawberry (Pt), 
Beetroot (Pt), Blueberry (Pt), Carrot (Pt), Cinnamon (Lk)
Melissa o�cinalis (L.), Gonphrena globosa (L.), Achillea millefolium (L.), Malus domestica (L.), Rubus idaeus (L.), 
Fragaria x ananassa (L.), Beta vulgaris (L.), Vaccinium myrtillus (L.), Daucus carota (L.), Cinnamomi cassiae (L.)

Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 6 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 6 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



 
Infusão Balsâmica
Balsamic Infusion

Misturas do Rio e da Vinha | Blends of the River & Vineyard 

Alecrim (Pt), Camomila (Pt), Louro (Pt), Nogueira (Pt)

Rosemary (Pt), Camomile (Pt), Bay Leaf (Pt), Walnut Leaf (Pt)

Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 6 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 6 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



Infusão Floral
Blossom Herbal Infusion

Misturas do Rio e da Vinha | Blends of the River & Vineyard 

Funcho (Pt), Sabugueiro (Pt), Hipericão (Pt)

Fennel (Pt), Elderberry (Pt), St. John's Wort (Pt)
Foeniculum vulgare (Mill.), Sambucus nigra (L.), Hypericum perforatum (L.)

Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Invólucro reciclado e reciclável, interior 
biodegradável e compostável. Impressão 
contínua com zero desperdício de papel.  

Caixas de 300 unidades. Sem duplicação de 
packaging. Possível desfasamento cíclico ligeiro. 

Informações adicionais, 
sugestões ou reporte de anomalias:

info@infusoescomhistoria.pt

Mockup Digital

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g, saqueta individual (1,2g) 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 6 min | 
Quantidade: 10gr/litro ou 200ml/saqueta.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages, individual sachet (1,2g) 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 6 min | 
Amount: 10g/liter or 200ml/sachet.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



 
Infusão Mística
Mystic Infusion

Misturas do Rio e da Vinha | Blends of the River & Vineyard 

Poejo (Pt), Oliveira (Pt), Videira (Pt)

Pennyroyal (Pt), Olive Tree (Pt), Grapevine (Pt) 
Mentha pulegium (L.), Olea europea (L.), Vitis vinifera (L.)

Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 6 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 6 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



 
Infusão Vibrante
Inspiring Infusion

Misturas do Rio e da Vinha | Blends of the River & Vineyard 

Erva-Peixeira (Pt), Framboeseiro (Pt), Calêndula (Pt)

Hart’s Pennyroyal (Pt), Raspberry (Pt), Marigold (Pt)
Mentha cervina (L.), Rubus idaeus (L.), Calendula arvensis (L.)

Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 6 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 6 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



 
Infusão Estival
Midsummer Infusion

Misturas do Rio e da Vinha | Blends of the River & Vineyard 

Orégão (Pt), Camomila (Pt), Louro (Pt), Nogueira (Pt)

Oregano (Pt), Chamomile (Pt), Bay (Pt), Walnut Tree (Pt)
Origanum virens Ho�m.& Link., Chamaemelum nobile (L.) All., Laurus nobilis (L.), Juglans regia (L.)

Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 6 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 6 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



 
Infusão Subtil
Mild Infusion

Misturas do Rio e da Vinha | Blends of the River & Vineyard 

Tomilho Bela-Luz (Pt), Louro (Pt), Nogueira (Pt)

Mastic Thyme (Pt), Bay (Pt), Walnut Tree (Pt) 
Thymus mastichina (L.), Laurus nobilis (L.), Juglans regia (L.)

Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 6 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 6 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



 
Infusão Anisada
Anise Herbal Infusion

Misturas do Rio e da Vinha | Blends of the River & Vineyard 

Funcho (Pt), Agastache-Anisado (Pt), Hibisco (Pt), Estragão-Mexicano (Pt)

Fennel (Pt), Anise Hyssop (Pt), Hibiscus (Pt), Mexican Marigold (Pt)
Foeniculum vulgare (Mill.), Agastache foeniculum (Pursh) kuntze,
Hibiscus sabdari�a (L.), Tagetes lucida (Cav.)

Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 6 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 6 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



 
Infusão Citrinos
Citrus Infusion

Misturas do Sul | Southern Blends 

Erva-Príncipe (Pt), Cidreira (Pt), Tomilho-Limão (Pt), Limão (Pt), Laranja (Pt)

Lemongrass (Pt), Lemon Balm (Pt), Lemon Thyme (Pt), Lemon (Pt), Orange (Pt)
Cymbopogon citratus (DC.), Melissa o�cinalis (L.), 
Thymus x citriodorus (Pers.) Schreb, Citrus limon (L.), Citrus sinensis (L.)

Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 6 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 6 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



 
Infusão Safira
Sapphire Infusion

Misturas do Sul | Southern Blends 

Gengibre (In), Segurelha (Pt), Salva (Pt), Lúcia-Lima (Pt), Agastache-Anisado (Pt)

Ginger (Pt), Winter Savory (Pt), Sage (Pt), Lemon Verbena (Pt), Anise Hyssop (Pt)
Zingiber o�cinale (Roscoe), Satureja montana (L.), Salvia o�cinalis (L.),
Aloysia triphylla, Palàu, Agastache foeniculum (Pursh) kuntze

Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 6 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 6 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



 
Infusão Tropical
Tropical Infusion

Misturas do Sul | Southern Blends 

Lúcia-Lima (Pt), Rooibos (Za), Manga (In), Alperce (Cn), Limão (Pt), Cardamomo (Pt), Gengibre (In), Canela (Lk)

Lemon Verbena (Pt), Rooibos (Za), Mango (In), Apricot (Cn), Lemon (Pt), Cardamom (Pt), Ginger (In), Cinnamon (Lk)
Aloysia triphylla, Palàu, Aspalathus linearis (Burm.f.), Mangifera indica (L.), Prunus armeniaca (L.), 
Citrus limon (L.), Elettaria cardamomum (L.), Zingiber o�cinale (L.), Cinnamomi cassiae (L.)

Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 6 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 6 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



 
Zest & Root Infusion
Infusão de Gengibre e Citrinos

Misturas do Sul | Southern Blends 

Gengibre (In), Erva-Príncipe (Pt), Cidreira (Pt), Tomilho-Limão (Pt), Limão (Pt), Laranja (Pt)

Ginger (In), Lemongrass (Pt), Lemon Balm (Pt), Lemon Thyme (Pt), Lemon (Pt), Orange (Pt)
Zingiber o�cinale (Roscoe), Cymbopogon citratus (DC.), Melissa o�cinalis (L.), 
Thymus x citriodorus (Pers.) Schreb, Citrus limon (L.), Citrus sinensis (L.)

Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 6 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 6 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



Infusão de 
Camomila Silvestre
Roman-Chamomile Infusion

Misturas Relaxantes | Relaxing Blends 

Camomila Silvestre (Pt)

Wild Chamomile (Pt)
Chamaemelum nobile (L.) All.

Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Invólucro reciclado e reciclável, interior 
biodegradável e compostável. Impressão 
contínua com zero desperdício de papel.  

Caixas de 300 unidades. Sem duplicação de 
packaging. Possível desfasamento cíclico ligeiro. 

Informações adicionais, 
sugestões ou reporte de anomalias:

info@infusoescomhistoria.pt

Mockup Digital

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g, saqueta individual (1,2g) 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 6 min | 
Quantidade: 10gr/litro ou 200ml/saqueta.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages, individual sachet (1,2g) 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 6 min | 
Amount: 10g/liter or 200ml/sachet.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



Infusão Diamante
Diamond Infusion

Misturas Relaxantes | Relaxing Blends 

Lúcia-Lima (Pt), Tília (Pt), Malva-Silvestre (Pt), Malva-Rosa (Pt)

Lemon Verbena (Pt), Liden (Pt), Common Mallow (Pt), Rose Geranium (Pt)
Aloysia triphylla, Palàu, Tilia cordata (Mill.), Malva sylvestris (L.), 
Pelargonium graveolens (L’Hér.)

Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Invólucro reciclado e reciclável, interior 
biodegradável e compostável. Impressão 
contínua com zero desperdício de papel.  

Caixas de 300 unidades. Sem duplicação de 
packaging. Possível desfasamento cíclico ligeiro. 

Informações adicionais, 
sugestões ou reporte de anomalias:

info@infusoescomhistoria.pt

Mockup Digital

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g, saqueta individual (1,2g) 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 6 min | 
Quantidade: 10gr/litro ou 200ml/saqueta.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages, individual sachet (1,2g) 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 6 min | 
Amount: 10g/liter or 200ml/sachet.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



Infusão Alquimia do Sono
Sleep Alchemy Infusion

Misturas Relaxantes | Relaxing Blends 

Cidreira (Pt), Alfazema (Pt), Tília (Pt), Camomila (Pt), Alcaçuz (Uz)

Lemon Balm (Pt), Lavender (Pt), Linden (Pt), Chamomile (Pt), Liquorice (Uz)
Melissa o�cinalis (L.), Lavandula angustifólia (Mill.), Tilia cordata (Mill.), 
Chamaemelum nobile (L.) All., Glycyrrhiza glabra (L.)

Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 6 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 6 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



Infusão de Lavanda
Lavander Infusion

Misturas Relaxantes | Relaxing Blends 

Alfazema (Pt)

Lavender (Pt)
Lavandula angustifólia (Mill.)

Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 6 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 6 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



Chá Verde dos 
Açores
Green Tea from Azores

Misturas das Ilhas | Island Blends 

Chá Verde Hysson (Pt)

Hysson Green Tea (Pt)
Camellia sinensis (L.)

Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Invólucro reciclado e reciclável, interior 
biodegradável e compostável. Impressão 
contínua com zero desperdício de papel.  

Caixas de 300 unidades. Sem duplicação de 
packaging. Possível desfasamento cíclico ligeiro. 

Informações adicionais, 
sugestões ou reporte de anomalias:

info@infusoescomhistoria.pt

Mockup Digital

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g, saqueta individual (1,2g) 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 3 min | 
Quantidade: 10gr/litro ou 200ml/saqueta.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages, individual sachet (1,2g) 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 3 min | 
Amount: 10g/liter or 200ml/sachet.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



Chá Preto dos 
Açores
Black Tea from Azores

Misturas das Ilhas | Island Blends 

Chá Preto Broken Leaf (Pt)

Broken Leaf Black Tea (Pt)
Camellia sinensis (L.)

Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Invólucro reciclado e reciclável, interior 
biodegradável e compostável. Impressão 
contínua com zero desperdício de papel.  

Caixas de 300 unidades. Sem duplicação de 
packaging. Possível desfasamento cíclico ligeiro. 

Informações adicionais, 
sugestões ou reporte de anomalias:

info@infusoescomhistoria.pt

Mockup Digital

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g, saqueta individual (1,2g) 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 3 min | 
Quantidade: 10gr/litro ou 200ml/saqueta.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages, individual sachet (1,2g) 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 3 min | 
Amount: 10g/liter or 200ml/sachet.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Chá Branco dos Açores
White Tea from Azores

Misturas das Ilhas | Island Blends 

Chá Branco (Pt)

White Tea (Pt)
Camellia sinensis (L.)

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 3 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 3 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Chá Branco dos Açores
com Alfazema
White Tea from Azores with Lavander

Misturas das Ilhas | Island Blends 

Chá Branco (Pt), Alfazema (Pt)

White Tea (Pt), Lavander (Pt)
Camellia sinensis (L.), Lavandula angustifólia (Mill.)

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 3 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 3 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



Chá Verde do Meu Jardim
Green Tea From My Garden

Misturas das Ilhas | Island Blends 

Chá Verde (Pt), Jasmim (Cn), Erva-Príncipe (Pt), Alcaçuz (Uz), Agastache-Anisado (Pt)

Green Tea (Pt), Jasmine (Cn), Lemongrass (Pt), Licorice (Uz), Anise Hyssop (Pt)
Camellia sinensis (L.), Jasminum o�cinale (L.), Cymbopogon citratus (DC.), 
Glycyrrhiza glabra (L.), Agastache foeniculum (Pursh) kuntze

Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 3 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 3 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



Chá Rubro
Ruby Tea

Misturas das Ilhas | Island Blends 

Chá Verde Hysson dos Açores (Pt), Toranja (Pt), Romã (Pt), Diospiro (Pt), Beterraba (Pt)

Hysson Green Tea from Azores (Pt), Grapefruit (Pt), Pomegranate (Pt), Persimmon (Pt), Beetroot (Pt)
Camellia sinensis (L.), Citrus × paradisi (Macfad.), Punica granatum (L.),
Diospyros kaki (L.), Beta vulgaris (L.)

Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 3 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 3 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



Chá Cítrico do Atlântico
Atlantic Citrus Tea

Misturas das Ilhas | Island Blends 

Chá Preto Broken Leaf (Pt), Laranja (Pt), Limão (Pt), Tomilho-Limão (Pt), Erva-Príncipe (Pt), 
Cidreira (Pt), Calaminta (Pt), Botelho-Comprido (Pt)

Black Tea Broken Leaf (Pt), Orange (Pt), Lemon (Pt), Lemon Thyme (Pt), Lemongrass (Pt), 
Lemon Balm (Pt), Lesser Calamint (Pt), Dulse (Pt)

Camellia sinensis (L.), Citrus sinensis (L.), Citrus limon (L.), Thymus x citriodorus (Pers.) Schreb, Cymbopogon citratus (DC.), 
Melissa o�cinalis (L.), Calamintha nepeta (L.), Palmaria palmata (L.) Weber & Mohr

Infusões com História, Lda. 
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Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 3 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 3 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.
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Chá Lúmen
Lumen Tea

Misturas das Ilhas | Island Blends 

Chá Branco dos Açores (Pt), Alecrim (Pt), Alfazema (Pt), Carqueja (Pt), Urze (Pt), Oliveira (Pt), Poejo (Pt)

White Tea from Azores (Pt), Rosemary (Pt), Lavender (Pt), Winged Broom (Pt), Heather (Pt), Olive Tree (Pt), Pennyroyal (Pt)
Camellia sinensis (L.), Rosmarinus o�cinalis (L.), Lavandula angustifólia (Mill.), Pterospartum tridentatum (L.) Willk., 
Erica australis (L.), Olea europaea (L.), Mentha polegium (L.)

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 3 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 3 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.
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Chá Preto Ah Amália
Ah Amália - Living Experience

Misturas das Ilhas | Island Blends 

Chá Preto Broken Leaf (Pt), Laranja (Pt), Limão (Pt), Tomilho-Limão (Pt), Erva-Príncipe (Pt), Cidreira (Pt), Calaminta (Pt)

Black Tea Broken Leaf (Pt), Orange (Pt), Lemon (Pt), Lemon Thyme (Pt), Lemongrass (Pt), Lemon Balm (Pt), Lesser Calamint (Pt)
Camellia sinensis (L.), Citrus sinensis (L.), Citrus limon (L.), Thymus x citriodorus (Pers.) Schreb,
Cymbopogon citratus (DC.), Melissa o�cinalis (L.), Calamintha nepeta (L.)

Chá desenvolvido em parceria com a SPE e Fundação Amália Rodrigues.

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 5 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 5 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.
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Chá Festivo
Festive Tea

Misturas das Ilhas | Island Blends 

Chá Preto Broken Leaf (Pt), Hortelã-Comum (Pt), Agastache-Anisado (Pt), 
Laranja (Pt), Gengibre (In), Canela (Lk), Cravo-da-Índia (In)

Black Tea Broken Leaf (Pt), Spearmint (Pt), Anise Hyssop (Pt), Orange (Pt), Ginger (In), Cinnamon (Lk), Cloves (In)
Camellia sinensis (L.), Mentha spicata (L.), Agastache foeniculum (Pursh) kuntze, Citrus sinensis (L.), 
Zingiber o�cinale (L.), Cinnamomi cassiae (L.), Syzygium aromaticum (L.)

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 5 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 5 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



English Breakfast
English Breakfast

Misturas do Mundo | Blends of the World 

Chás Pretos selecionados das regiões de Assam, Ceilão e Darjeeling (In)

Selected Black Teas from the Assam, Ceylon and Darjeeling regions (In)
Camellia sinensis (L.)
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Invólucro reciclado e reciclável, interior 
biodegradável e compostável. Impressão 
contínua com zero desperdício de papel.  

Caixas de 300 unidades. Sem duplicação de 
packaging. Possível desfasamento cíclico ligeiro. 

Informações adicionais, 
sugestões ou reporte de anomalias:

info@infusoescomhistoria.pt

Mockup Digital

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g, saqueta individual (1,2g) 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 3 min | 
Quantidade: 10gr/litro ou 200ml/saqueta.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages, individual sachet (1,2g) 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 3 min | 
Amount: 10g/liter or 200ml/sachet.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



Earl Grey
Earl Grey

Misturas do Mundo | Blends of the World 

Chá Preto Ceilão (In), Bergamota (It)

Ceylon Black Tea (In), Bergamot (It)
Camellia sinensis (L.), Citrus bergamia (Risso)
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Invólucro reciclado e reciclável, interior 
biodegradável e compostável. Impressão 
contínua com zero desperdício de papel.  

Caixas de 300 unidades. Sem duplicação de 
packaging. Possível desfasamento cíclico ligeiro. 

Informações adicionais, 
sugestões ou reporte de anomalias:

info@infusoescomhistoria.pt

Mockup Digital

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g, saqueta individual (1,2g) 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 3 min | 
Quantidade: 10gr/litro ou 200ml/saqueta.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages, individual sachet (1,2g) 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 3 min | 
Amount: 10g/liter or 200ml/sachet.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



Infusão Púrpura
Purple Blend

Misturas do Mundo | Blends of the World 

Hibisco (Eg), Framboeseiro (Pt), Equinácia (Pt), Mirtilo (folha) (Pt)

Hibiscus (Eg), Raspberry Leaf (Pt), Echinacea (Pt), Blueberry Leaf (Pt)
Hibiscus sabdari�a (L.), Rubus idaeus (L.), Echinacea purpúrea (L.) Moench, 
Vaccinium myrtillus (L.)
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Invólucro reciclado e reciclável, interior 
biodegradável e compostável. Impressão 
contínua com zero desperdício de papel.  

Caixas de 300 unidades. Sem duplicação de 
packaging. Possível desfasamento cíclico ligeiro. 

Informações adicionais, 
sugestões ou reporte de anomalias:

info@infusoescomhistoria.pt

Mockup Digital

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g, saqueta individual (1,2g) 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 6 min | 
Quantidade: 10gr/litro ou 200ml/saqueta.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages, individual sachet (1,2g) 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 6 min | 
Amount: 10g/liter or 200ml/sachet.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



 
Darjeeling Tea
Darjeeling Tea

Misturas do Mundo | Blends of the World 

Chá Preto proveniente da região de Darjeeling (In)

Black Tea from the Darjeeling region (In)
Camellia sinensis (L.)
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Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 3 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 3 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



 
Infusão de Rooibos
Rooibos Infusion

Misturas do Mundo | Blends of the World 

Rooibos (Za)

Rooibos (Za)
Aspalathus linearis (Burm.f.) R. Dahlg

Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 6 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 6 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



Infusão de 
Rooibos 
à Portuguesa
Portuguese Rooibos Infusion

Misturas do Mundo | Blends of the World 

Rooibos (Za), Giesta-Branca (Pt), Carqueja (Pt), Tomilho-Poejo (Pt)

Rooibos (Za), White Broom (Pt), Winged Broom (Pt), Broad-Leaved Thyme (Pt)
Aspalathus linearis (Burm.f.) R. Dahlg, Cytisus multiflorus (L’Hér.) Sweet, 
Pterospartum tridentatum (L.) Wilk, Thymus pulegioides (L.)

Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Invólucro reciclado e reciclável, interior 
biodegradável e compostável. Impressão 
contínua com zero desperdício de papel.  

Caixas de 300 unidades. Sem duplicação de 
packaging. Possível desfasamento cíclico ligeiro. 

Informações adicionais, 
sugestões ou reporte de anomalias:

info@infusoescomhistoria.pt

Mockup Digital

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g, saqueta individual (1,2g) 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 6 min | 
Quantidade: 10gr/litro ou 200ml/saqueta.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages, individual sachet (1,2g) 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 6 min | 
Amount: 10g/liter or 200ml/sachet.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



 
Infusão de Rooibos e Menta
Rooibos and Mint Infusion

Misturas do Mundo | Blends of the World 

Rooibos (Za), Hortelã-Pimenta (Pt), Poejo (PT)

Rooibos (Za), Peppermint (Pt), Pennyroyal (Pt)
Aspalathus linearis (Burm.f.) R. Dahlg, Mentha piperita (L.), Mentha polegium (L.)

Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 6 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 6 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



 
Infusão de Rooibos Chai
Chai Rooibos Infusion

Misturas do Mundo | Blends of the World 

Rooibos (Za), Carqueja (Pt), Canela (Lk), Gengibre (In), Pimenta-Preta (In), Alcaçuz (Uz), Cardamomo (Pt)

Rooibos (Za), Winged Broom (Pt), Cinnamon (Lk), Ginger (In), Black Pepper (In), Licorice (Uz), Cardamom (Pt)
Aspalathus linearis (Burm.f.) R. Dahlg, Pterospartum tridentatum (L.) Willk., Cinnamomi cassiae (L.), 
Zingiber o�cinale (Roscoe), Piper nigrum (L.), Glycyrrhiza glabra (L.), Elettaria cardamomum (L.)

Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 6 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 6 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



 
Infusão Âmbar
Rooibos, Orange and Cinnamon Infusion

Misturas do Mundo | Blends of the World 

Rooibos (Za), Laranja (Pt), Canela (Lk)

Rooibos (Za), Orange (Pt), Cinnamon (Lk)
Aspalathus linearis (Burm.f.) R. Dahlg, Citrus Sinensis (L.), Cinnamomi cassiae (L.)

Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 6 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 6 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



 
Infusão de Rooibos 
e Citrinos
Rooibos and Citrus Infusion

Misturas do Mundo | Blends of the World 

Rooibos (Za), Laranja (Pt), Limão (Pt)

Rooibos (Za), Orange (Pt), Lemon (Lk)
Aspalathus linearis (Burm.f.) R. Dahlg, Citrus Sinensis (L.), Citrus limon (L.)

Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 6 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 6 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



 
Infusão de Rooibos 
e Frutos Vermelhos
Rooibos and Red Berries Infusion

Misturas do Mundo | Blends of the World 

Rooibos (Za), Maçã (Pt), Framboesa (Pt), Morango (Pt), Beterraba (Pt), Mirtilo (Pt), Cenoura (Pt)

Rooibos (Pt), Apple (Pt), Raspberry (Pt), Strawberry (Pt), Beetroot (Pt), Blueberry (Pt), Carrot (Pt)

Aspalathus linearis (Burm.f.) R. Dahlg, Malus domestica (L.), Rubus idaeus (L.),
Fragaria x ananassa (L.), Beta vulgaris (L.), Vaccinium myrtillus (L.), Daucus carota (L.)

Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 6 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 6 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



Chá Verde com Jasmim
Green Tea With Jasmine

Misturas do Mundo | Blends of the World 

Chá Verde proveniente da China (Cn), Jasmim (Cn)

Green tea from China (Cn), Jasmine (Cn)
Camellia sinensis (L.), Jasminum o�cinale (L.)

Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 3 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 3 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



 
Chá Verde Tostado
Roasted Green Tea

Misturas do Mundo | Blends of the World 

Chá Verde Tostado proveniente da província de Kagoshima, Japão (Jp)

Roasted Green Tea from Kagoshima Province, Japan (Jp)
Camellia sinensis (L.)

Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 3 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 3 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



 
Chá Verde do Japão
Green Tea From Japan

Misturas do Mundo | Blends of the World 

Chá Verde proveniente do Japão (Jp)

Green Tea from Japan (Jp)
Camellia sinensis (L.)

Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 3 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 3 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



 
Green Tropical Tea
Green Tea with Passion Fruit, Mango and Citrus

Misturas do Mundo | Blends of the World 

Chá Verde (Cn), Limão (Pt), Laranja (Pt), Manga (Pt), Maracujá (Pt)

Green Tea (Cn), Lemon (Pt), Orange (Pt), Mango (Pt), Passion Fruit (Pt)
Camellia sinensis (L.), Citrus limon (L.), Citrus sinensis (L.), Mangifera indica (L.), Passiflora edulis (L.)

Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 3 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 3 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



 
Chá Verde de Laos
Green Tea from Laos

Misturas do Mundo | Blends of the World 

Chá Verde da província de Phongsali, Laos (La)

Green Tea from Phongsaly Province, Laos (La)
Camellia sinensis (L.)

Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 3 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 3 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



 
Chá Verde da Coreia do Sul
Green Tea from South Korea

Misturas do Mundo | Blends of the World 

Chá Verde proveniente da Ilha de Jeju, Coreia do Sul (Kr)

Green Tea from Jeju Island, South Korea (Kr)
Camellia sinensis (L.)

Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 3 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 3 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



 
Chá Veludo Escarlate
Cherry and Vanilla Flavored Green Tea 

Misturas do Mundo | Blends of the World 

Chá Verde (Pt), Cereja (Pt), Baunilha (Pt)

Green Tea (Pt), Cherry (Pt), Vanilla (Pt)
Camellia sinensis (L.), Prunus avium (L.), Vanilla planifolia (Andrews.)

Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 3 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 3 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



 
Chá Verde Matcha
Matcha Green Tea

Misturas do Mundo | Blends of the World 

Chá Verde (Jp)

Green Tea (Jp)
Camellia sinensis (L.)

Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 3 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 3 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



 
Chá Verde com 
Pêssego e Damasco
Green Tea with Peach and Apricot

Misturas do Mundo | Blends of the World 

Chá Verde (Pt) Pêssego (Pt), Damasco (Pt)  

Green Tea (Pt) Peach (Pt), Apricot (Pt)
Camellia sinensis (L.), Prunus persica (L.), Prunus armenica (L.)

Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 3 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 3 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



 
Chá Verde 
com Espinheiro e Citrinos
Green Tea with Hawthorn and Citrus

Misturas do Mundo | Blends of the World 

Chá Verde (Pt), Espinheiro-Marítimo (Pt), Laranja (Pt), Limão (Pt), Toranja (Pt), Tangerina (Pt)

Green Tea (Pt), Sea Buckthorn(Pt), Orange (Pt), Lemon (Pt), Grapefuit (Pt), Tangerine (Pt)
Camellia sinensis (L.), Hippophae rhamnoides (L.), Citrus sinensis (L.), 
Citrus limon (L.), Citrus × paradisi (L.), Citrus reticulata (L.)

Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 3 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 3 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



 
Chá Azul Wulong 
da Tailândia
Wulong Blue Tea from Thailand

Misturas do Mundo | Blends of the World 

Chá Azul Wulong proveniente da região de Mae Salong, Tailândia (Th)

Wulong Blue Tea from Mae Salong region, Thailand (Th)
Camellia sinensis (L.)

Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 3 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 3 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



 
Chá Azul Wulong 
de Taiwan
Wulong Blue Tea from Taiwan

Misturas do Mundo | Blends of the World 

Chá Azul Wulong proveniente da região de New Taipei, Taiwan (Tw)

Wulong Blue Tea from New Taipei Region, Taiwan (Tw)
Camellia sinensis (L.)

Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 3 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 3 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



 
Chá Wulong com Flor de 
Laranjeira e Laranja
Wulong Tea with Orange Blossom and Orange

Misturas do Mundo | Blends of the World 

Chá Wulong (Cn), Flôr de Laranjeira (It), laranja (Pt), Calêndula (Pt)  

Wulong Tea (Cn), Orange Blossom (It), Orange (Pt), Marigold (Pt)
Camellia sinensis (L.), Citrus aurantium (L.), Citrus sinensis (L.), Calendula o�cinalis (L.)

Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 3 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 3 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



 
Chá Wulong com Chá Preto, 
Pêssego e Damasco 
Wulong Tea with Black Tea, Peach and Apricot

Misturas do Mundo | Blends of the World 

Chá Wulong (Th), Chá Preto (Pt) com sabor a Pêssego (Pt), Damasco (Pt)  

Wulong Tea (Th), Black Tea (Pt) with Peach (Pt), Apricot (Pt) Flavor
Camellia sinensis (L.), Prunus persica (L.), Prunus armenica (L.)

Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 3 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 3 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
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Chá Branco Jasmim Pearls
White Tea Jasmine Pearls

Misturas do Mundo | Blends of the World  

Chá Branco proveniente da China (Cn), Jasmim (Cn)

White Tea from China (Cn), Jasmine (Cn)
Camellia sinensis (L.), Jasminum o�cinale (L.)

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 3 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 3 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
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Chá Branco Fairy Tea 
e Lavanda
White Tea Fairy Tea and Lavender

Misturas do Mundo | Blends of the World  

Chá Branco proveniente da China (Cn), Alfazema (Pt)

White Tea from China (Cn), Lavander (Pt 
Camellia sinensis (L.), Lavandula angustifólia (Mill.)

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 3 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 3 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
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Chá Branco com 
Fava Tonka e Mirabela
White Tea with Tonka Bean and Mirabella

Misturas do Mundo | Blends of the World  

Chá Branco (Cn), Rosa Mosqueta (Pt), Chá Verde (Pt), Fava Tonka (Pt), Mirabela (Pt), Amaranto (Pt), Centáurea (Pt)

White Tea (Cn), Rosehip (Pt), Green Tea (Pt), Tonka Bean (Pt), Mirabelle (Pt), Amaranth (Pt), Cornflower (Pt)
Camellia sinensis (L.), Rosa canina (L.), Camellia sinensis (L.), Dipteryx odorata (Aubl.),
Prunus domestica subsp. syriaca (L.), Amaranthus caudatus (L.), Centaurea cyanus (L.)

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 3 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 3 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



Noir Mint Tea
Black Tea with Mint and Cocoa

Misturas do Mundo | Blends of the World 

Chá Preto (Vn), Hortelã-Pimenta (Pt), Cascas de Cacau (Vn), Honeybush (Vn), Avelã (Fr), Guaraná (Br), Osmanthus (Vn)

Black Tea (Vn), Peppermint (Pt), Cocoa Shells (Vn), Honeybush (Vn), Hazelnut (Fr), Guarana (Br), Osmanthus (Vn)
Camellia sinensis (L.), Mentha × piperita (L.), Theobroma cacao (L.), Cyclopia intermedia (E. Mey.),
Corylus avellana (L.), Paullinia cupana (Kunth), Osmanthus fragrans (Lour.)

Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 3 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 3 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



 
Chá Escuro Pu’er
Pu’erh Dark Tea

Misturas do Mundo | Blends of the World 

Chá Escuro Pós-Fermentado proveniente da província de Yunnan (Cn)

Dark Tea from Yunnan Province (Cn)
Camellia sinensis (L.)

Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL

geral@infusoescomhistoria.pt
infusoescomhistoria.pt | +351 931 131 966

Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 3 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 3 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



 
Chá Verde do Japão
com Arroz Tostado 
Chá Verde do Japão com Arroz Tostado

Misturas do Mundo | Blends of the World 

Chá Verde com Arroz Tostado proveniente da província do Japão (Jp)

Green Tea with Roasted Rice from Japan (Jp)
Camellia sinensis (L.), Oryza sativa (L.)

Infusões com História, Lda. 
Rua Eça de Queirós, 41 - Sala 6, 4640-152 Baião, PORTUGAL
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Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 3 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 3 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.



Chá Preto Chai 
Chai Black Tea
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Chá Preto Brokeen Leaf (Pt), Canela (Lk), Gengibre (In), Curcuma (In), 
Cravo-da-Índia (In), Funcho (Pt), Pimenta-Preta (In), Alcaçuz (Uz)

Black Tea Brokeen Leaf (Pt), Cinnamon (Lk), Ginger (In), Turmeric (In), 
Cloves (In), Fennel (Pt), Black Pepper (In), Licorice (Uz)

Camellia sinensis (L.), Cinnamomi cassiae (L.), Zingiber o�cinale (Roscoe), Curcuma longa (L.), 
Syzygium aromaticum (L.), Foeniculum vulgare (Mill.), Piper nigrum (L.), Glycyrrhiza glabra (L.)
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Glossário | Glossary: “Eg” - Egito; “In” - India; “Pt” - Portugal; “Za”- Africa do Sul; “Lk” - Sri Lanka; “Vn” - Vietname; “Tw” - Taiwan; “It” - Itália;  
 “Uz” - Uzbequistão; “Jp” - Japão; “Cn” - China; “Th” - Tailândia; “Kr” - Corea do Sul; “Fr” - França; “Br” - Brasil.

Formulação única;
Percentagem de plantas variável; Ordenação de forma decrescente.

Método de secagem tradicional.

Mistura de Plantas Aromáticas sem adição de aromas. Sem Teína;
Disponível em granel de 50g e 300g 
e TEA BAG 4g (embalado manualmente).

Temperatura: 90º | Tempo de Infusão: 3 min | Quantidade: 10gr/litro.

Colocar primeiramente as plantas / saqueta seguido da água na 
temperatura e durante o tempo de extração indicados;

Utilizar água neutra, pouco mineralizada, macia e de origem granítica.

Conservar em local seco, isento de odores, ao abrigo da luz e com 
temperatura estável. Armazenar em espaço fresco, destinado a 
produtos alimentares, preferencialmente em recipiente do tipo 
ARAVAN ou equivalente, devidamente fechado.

A intensidade do sabor e da cor 
dependem da quantidade e do tempo de extração.

As plantas têm fitoquímicos naturais. Mediante a idade e condição do 
consumidor, poderão originar efeitos adversos.

Unique formulation;
Variable percentage of plants; Ordered in descending order.

Traditional drying method.

A blend of aromatic plants with no added fragrances. Theine Free.
Available in bulk in 50g and 300g packages 
and TEA BAG 4g (hand-packed).

Temperature: 90º | Infusion Time: 3 min | Amount: 10g/liter.

First, place the plants / sachet in the tea bag, followed by water at the 
indicated temperature and for the extraction time;

Use neutral, low-mineralized, soft water of granitic origin.

Store in a dry, odour-free environment, protected from light and 
maintained at a stable temperature. Keep in a cool area designated for 
food products, preferably in a properly sealed ARAVAN-type container 
or equivalent.

The intensity of flavor and color 
depends on the quantity and extraction time.

The plants contain natural phytochemicals. Depending on the age and 
condition of the consumer, they may lead to adverse e�ects.


